COTES DE GASCOGNE
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Cépages : 55% Gros Manseng - 45% Petit Manseng
L Sols : Sables fauves

Sucrosité 3

000 / Rendement : 60 hi/ha

Frai ch eur Vinification : Vendange en sur maturité - Macération pelliculaire - Pressurage sous

azote - Fermentation & basse température - Elevage sur lies fines - Pas de soufre
ajouté en élevage

Structure

Degré d'alcool : 11,5% vol

Sucres résiduels : 55 g/l

Tannins
Taux d'acidité : 4,9 g/l

Dégustation : Notes de mangues, de coings et de miel
Bouche gourmande et belle expression aromatique
Accord parfait avec cuisines épicées, fromages persillés, desserts et en apeéritif

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, 8 consommer avec modération




