COTES DE GASCOGNE

HAUT MARIN

ﬁ SHbeTY TRATHIERp—

VIGNEROMNNE

3- GULF STREAM

" Praichewn et doucewn poun ce Wsé gaurmand”

oy Cépages : 78% Syrah - 11% Egiodola - 6% Marselan - 5% Merlot
Sucrosite

Sols : Argilo-calcaires

H COTES DE GASCOGNE Rendement : 80 hl/ha
Fraicheur HAUTMARIN  oement
Bt Ty Vinification : Vendange nocturne - Macération pelliculaire - Pressurage sous azote -
e Fermentation & basse température - Elevage sur lies fines - Pas de soufre ajouté en
Struct
e élevage

. Degré d'alcool : 11% vol
Tannins

Sucres résiduels : 4 g/l

Gronr STrEam

Rosé gowrmand Taux d'acidité : 3 g/l

Dégustation : Ardmes de fruits rouges avec une bouche gourmande et fruitée
S'accorde parfaitement en apéritif ou avec salades, volailles, poissons et viandes
grillées, cuisines épicées, desserts a base de fruits rouges

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, 8 consommer avec modération




